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CORSO DI FORMAZIONE IN IGIENE ALIMENTARE

HACCP
Ai sensi del Reg. CE n. 178/02, 852/04, 853/04 e della Delibera della Giunta Regionale del Lazio n.
282 del 08/03/2002 Allegato B
QUALIFICA DURATA
Personale Non Qualificato della Ristorazione e 8 ore

dell’Industria Alimentare

Personale Qualificato della Ristorazione e 14 ore
dell’Industria Alimentare

Corso per il Responsabile per la Qualita e I'lgiene 20 ore
degli Alimenti

Personale Non Qualificato della Ristorazione e dell’Industria Alimentare
Obiettivi

= Decreto legislativo del 26 maggio 1997, n°155 in materia di igiene degli alimenti

=> | principi del sistema HACCP

= Analisi del ciclo produttivo ed autocontrollo aziendale attraverso il sistema HACCP
Destinatari

E’ rivolto a tutti coloro che operano nelle imprese del settore alimentare assolvendo semplicemente ad
incarichi operativi, come previsto dal DLgs 155/97.
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Personale Qualificato della Ristorazione e dell’Industria Alimentare
Obiettivi
= Decreto legislativo del 26 maggio 1997, n°155 in materia di igiene degli alimenti
= | principi del sistema HACCP
= Analisi del ciclo produttivo ed autocontrollo aziendale attraverso il sistema HACCP
Destinatari
E’ rivolto a tutti coloro che operano nelle imprese del settore alimentare (personale con particolare coinvolgimento
dovuto alla specialita della mansione) come previsto dal DLgs 155/97.

Corso per il Responsabile per la Qualita e I'Igiene degli Alimenti

Obiettivi

=> Decreto legislativo del 26
maggio 1997, n°155 in materia
di igiene degli alimenti
| principi del sistema HACCP
Analisi del ciclo produttivo ed
autocontrollo aziendale
attraverso il sistema HACCP
Destinatari
E’ rivolto a:
tutti i titolari di imprese del settore
alimentare come previsto dal DLgs
155/97;
dipendenti del settore alimentare con
compiti direzionali;
Responsabili della Qualita di aziende ed
enti operanti nel settore alimentare.
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